
Bedienungsanleitung Tischkorbpresse

Einleitung

Vielen Dank für den Kauf einer hydraulischen Tisch-korbpresse. Wir wünschen Ihnen 
viel Freude und Erfolg beim Pressen von Fruchtsäften. Bei Beachtung der Hinweise dieser 
Bedienungsanleitung wird die Tischkorbpresse viele Jahre zuverlässig arbeiten.

Tipps zur Verarbeitung von verschiedenen Obstsorten:

 Beerenobst :Es ist möglich sämtliches Beerenobst ohne vorheriges Mahlen oder
Quetschen abzupressen, dies bedeutet Sie füllen die ganzen Früchte in Tücher. Vorheriges
Mahlen erhöht die Saftausbeute.

 Äpfel / Birnen: Müssen unbedingt vorher zerkleinert werden. Die Mahlqualität hat
erheblichen Einfluss auf den Pressvorgang. Grobes Mahlen bedeutet geringere
Saftausbeute.

Vor der ersten Benutzung:
Waschen Sie die mitgelieferten Tücher in der Waschmaschine. Verwenden Sie 
herkömmliche Waschmittel. Waschtemperatur ungefähr bis 40°C.

Pressen:

• Kunststoffplatte unter Presskorb legen

• Presstuch (Sack) in den Korb einlegen

• Presstuch über den Korb nach außen stülpen

• Einfüllen der Maische bzw. Beeren – gleichmäßig verteilt bis Oberkante Korb.

• Presstuch zur Mitte einschlagen, runde Pressplatte auf gefüllten Presskorb legen, 
zusätzliche Druckplatte in Mitte legen (außer TKP10)
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• Hydraulikzylinder auf die Druckplatte stellen

• Mit Hilfe des mit Pumphebelschlitzes das Ölventil nach rechts drehen und schließen

• Abpressen bis Zylinder voll ausgefahren ist (Druckbegrenzung durch
Überdruckventil)
falls Pressgut noch nicht ganz ausgepresst, Zylinderventil öffnen, Auflagedeckel vom
Zylinder herausdrehen, neu schließen und weiterpumpen.

• nach Beendigung des Pressvorgangs das Ölventil öffnen (links drehen) und Zylinder
von Hand runterdrücken und herausnehmen.

• Druckplatte mit Trester nach unten aus Korb drücken.

Für Anregungen zu dieser Bedienungsanleitung oder zu unseren Produkten sind wir 
Ihnen dankbar. 

Fragen, Hilfe und Ersatzteil-Service unter 
www.fischer-lahr.de bzw. direkt auf der Produktseite 
https://bit.ly/500TKP25
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