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Obsthacksler SHARK Fruit Hedienungsanleitung

Einleitung

Diese Bedienungsanleitung ist fiir die Benutzer des Obsthackslers vom Fruit SHARK [DZD 11N) a Fruit
SHARK MEGALDDON [DZO 11N MEGA), der von der Firma VARES Mnichovice a. s. hergestellt wurde, be-
stimmt.

Diese Bedienungsanleitung ist ein integraler Bestandteil der technischen Dokumentation, welche der Her-
steller und Lieferant des Dbsthackslers dem Benutzer zur Verfiigung stellt.

Die Bedienungsanleitung enthalt alle notwendigen Informationen Fiir die komplette Bekanntmachung mit
den Eigenschaften und Funktionen der einzelnen Teile des Gartenabfallhdckslers und sie enthdlt ebenfalls
die sich aus den Anforderungen der Vorschriften ergebenden Anweisungen, welche sich auf das gegebene
Produkt beziehen, zur Sicherstellung des richtigen und sicheren Vorgehens bei:

s der Installation

der Inbetriebnahme

der Bedienung

der Reinigung und Wartung

Reparaturen

der Stirungsbeseitigung

der Handhabung und Befiéirderung

der Enddemontage der Maschine, nach dem Ablauf der Zeit ihrer Lebensdauer und bei ihrer
anschlieBenden Entsorgung

Die Dbsthacksler, welche von der Firma VARES Mnichovice a. s. hergestellt werden, gehiren zu den Maschi-
nen, welche unter Beachtung der Anforderungen an die Sicherheit bei ihrem Betreiben konstruiert werden.
Trotzdem kidnnen sie jedoch bei ihrer unrichtigen Verwendung und bei unsachgem@Rer Bedienung eine
Gefahrenguelle darstellen.

Die Bedienungsanleitung ist beim Benutzer so aufzubewahren, dass sie den zur Bedienung und Wartung
der Maschine bestimmten Personen zur Verfiigung steht.

Vor der Aufnahme jeder beliebigen Tatigkeit mit dem Gartenabfall-Hacksler ist der Bediener verpfiich-
tet, sich mit den in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen und Informationen ausfiihrlich
bekannt zu machen und deren Bedeutung zu verstehen, was die Bedingung Fiir die richtige und sichere
Verwendung der Maschine ist.

Der Obsthacksler ist ein Produkt, welches durch seine Eigenschaften den Anforderungen der technischen
Vorschriften entspricht, welche sich auf das Produkt beziehen, besonders der Regierungsverordnung
Nr. 17/2003 GBI., der Regierungsverordnung Nr. 616/2006 GBI., der Regierungsverordnung Nr. 176,/2008
GBI, der Regierungsverordnung Nr. 9/2002 GBI. und dadurch auch der EU-Richtlinien, 2006/95 EC,
2004,/108 EC und 2006/42/EC, 200/14/EC.

Fiir das Produkt wurde die EG-Konformitatserklarung im Sinne des § 13, des Gesetzes Nr. 22/1997 GBI.
in der Fassung der spdteren Vorschriften ausgegeben, und es kann in EU-Landern sowie in weiteren
EWG-Landern [Europaischer Wirtschaftsraum) frei vermarktet werden. Diese Tatsachen werden durch die
Bezeichnung des Produktes mit dem Zeichen deklariert.

Bemerkung: In folgenden Teilen dieser Bedienungsanleitung, in Texten, bei denen keine Miglichkeit
der Verwechslung oder falschen Auslegung entsteht, wird statt der Benennung des Pro-
duktes , Obsthacksler” die vereinfachte Benennung ,Hacksler”, beziehungsweise , Maschi-
ne” verwendet.

Hinweis: Der Hersteller des Obsthdckslers - die Firma VARES Mnichovice a. s. behalt sich das Re-

cht var, die technischen Anderungen auf ihren Produkten sowie Anderungen in der Bedie-
nungsanleitung ohne vorherige Hinweise vorzunehmen.
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Hedienungsanleitung

1.1 Die in dieser Bedienungsanleitung und auf der Maschine verwendeten Zeichen
1.1.1 Sicherheitszeichen in der Bedienungsanleitung

Zeichen Symbol Bedeutung
Gefahr fiir den Bediener: Die Nichteinhaltung dieser
A A Anforderung oder Anweisung kann die Sicherheit von
Text Personen bedrohen!
Gefahr fiir den Bediener: Die Nichteinhaltung dieser
B A Anforderung oder Anweisung kann einen Elektrounfall
Text verursachen!
Gefahren fiir die Maschine: Die Nichteinhaltung dieser
C Anforderung oder Anweisung kann die Sicherheit der

!

Text

Maschine bedrohen!

1.1.2 An der Maschine verwendete Sicherheitspiktogramme

Zeichen Nr.

Symbol

/N

POZOR!
PRED SEJMUTIM KRYTU
ODPOJTE ZARIZENI
0D ELEKTRICKE SITE

VORSICHT! Die mit diesem Sicherheitspiktogramm
bezeichneten Abdeckungen, [Farbausfiihrung:
schwarzes Dreieck mit dem schwarzen Blitz auf dem
gelben Hintergrund), bezeichnen die Raume mit der
elektrischen Anlage, vor der Abnahme der auf diese
Weise bezeichneten Abdeckungen muss die elektrische
Anlage der Maschine vom Netz getrennt, und der
ausgeschaltete Zustand gesichert sein! (Piktogramm ist
durch den Text mit der Sicherheitsmitteilung erganzt)

VORSICHT! Die mit diesem Sicherheitspiktogramm
bezeichneten Raume, [Farbausfiihrung: schwarzes
Dreieck mit dem schwarzen Ausrufezeichen auf dem
gelben Hintergrund), enthalten die sich bewegenden
mechanischen Teile, von denen die UnFallgefahr droht,
vor der Abnahme der Abdeckungen der auf diese Weise
bezeichneten Raume muss der elektrische Antrieb

der Maschine ausgeschaltet, und der ausgeschaltete
Zustand gesichert sein! Piktogramm ist durch Texte mit
der Sicherheitsmitteilung erganzt: dem bediener IST

es streng verboten, die hande unter die gummiblende
des eingabelochs und ins loch des ausfalls des
zerkleinerten materials zu legen

VORSICHT! Dieses Zeichen befiehlt dem Bediener
der Maschine bei der Arbeit mit der Maschine die
Schutzbrille oder das Gesichtsschutzschild, als
Augenschutz gegen die kleinen Gegenstande,
welche aus dem Arbeitsmechanismus des
Hackslers ausgeschleudert werden, zu benutzen.
(Farbausfiihrung: blauer Kreis mit der weiBen
Silhouette des Menschenkopfs mit der Brille)
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VORSICHT! Dieses Zeichen befiehlt dem Bediener

der Maschine bei der Arbeit mit der Maschine den
Gehiirschutz, als Schutz der Hirorgane gegen den
durch den Betrieb des Hackslers verursachten Larm, zu
benutzen. [Farbausfiihrung: blauer Kreis mit der weiBen
Silhouette des Menschenkopfs mit dem Gehirschutz)

1.1.3 Sonstige Zeichen, welche auf der Maschine verwendet werden

Zeichen Nr. Symbol Bedeutung

Schild mit den grundlegenden technischen Angaben,

5 TYPE"“M.M welches die Identifizierung und den Betrieb der Maschi-
der Maschine -
ne ermiglicht
6 Typenschild des Schild mit den Angaben, welches die ldentifizierung und
Elektromotors den Betrieb des Elektromotors ermiglicht

Die Bezeichnung des Produktes mit dem CE-Zeichen

der Hersteller deklariert, dass das Produkt die

Anforderungen der Regierungsverordnung Nr. 17/2003
GBI, der Regierungsverordnung Nr. 616/2006 GBI.,

7 c € der Regierungsverordnung Nr. 176/2008 GBI, der
Regierungsverordnung 9/2002 GBI. und dadurch

auch der EU-Richtlinien, welche sich auf das Produkt

beziehen, d.h. 2006/95 EC, 2004/108 EC und
2006/42 /EC, 2000/14/EL, erfilllt.

1.1.4 Ausfiihrung des Typenschildes der Maschine

VARES Mnichovice a.s.

TYP: DZIO11N STUPEN KRYTI: IP 55
ROK VYROBY: HMOTNOST: 26 kg
VYROBNI CiSL0:

NAPETI: 230V, 50 Hz

PROUD: 6,5 A

VYKON: 1,1 kW
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1.1.5 Platzierung der Zeichen auf der Maschine

Zeichen Nr. Platzierung des Zeichens auf der Maschine
1 Vorderseite der Schalterabdeckung
[4
3 Brecherrohr
4
5
c Elektromotorgehduse
7 Typenschild der Maschine

2 Produktbestimmung

Die Obsthacksler vom Typ Fruit SHARK (DZO0 11N) a Fruit SHARK MEGALODON (DZO 11N MEGA] sind zur
Zerkleinerung des Obstes vor seiner weiteren Verarbeitung, zum Beispiel Entsaftung, bestimmt.

Die Hacksler sind durch ihre Konstruktion und Parameter besonders Fiir Kleingdrtner bestimmt.

Der Hauptvorteil dieser Maschinen sind eine geniigende Leistungsfahigkeit, minimale Raumanspriiche, die
Einfachheit der Bedienung und ihre miihelose Verlagerung.

Die Hécksler sind zur Arbeit in der durch die CSN 33 2000-3 definierten Umgebung mit folgenden externen
Einfiiissen bestimmt:

ABS - Umlufttemperatur -5 bis +40°C mit der relativen Feuchtigkeit bis B5 %

AD3 - Wasservorkommen - Wassersplitter

AE1 - geringfiigige Staubbildung

AF2 - atmosphdrische Anwesenheit der korrosiven verschmutzenden Stoffe

AG2 - mittlere mechanische Beanspruchung

AH1 - leichte Beanspruchung durch die Schwingungen

Die Hacksler kinnen in der AuBenumgebung bei Regen, oder Schnee nicht arbeiten!

Die Hacksler verursachen durch ihren Betrieb keine iibermaRige elektromagnetische Hochfrequenzstirung.
Fiir die Maschinen sind keine Beschrankungen Fiir die Arbeit aus der Sicht der externen elektromagneti-
schen Einfiisse festgelegt. Es wird vorausgesetzt, dass die Hacksler in der elektromagnetischen Umgebung
arbeiten werden, welche den allgemein giiltigen durch die CSN EN 61000-6-3 ed. 2 definierten Anforderun-
gen entspricht, (Wohnraume, Geschaftsraume und Raume der Leichtindustrie).

Zu den festgelegten Bedingungen der Verwendung der Hacksler gehart auch die Einhaltung der Anweisun-
gen und das Vorgehen Fiir die Installation, den Betrieb, die Wartung und Reinigung der Maschine, welche in
den folgenden Kapiteln dieser Bedienungsanleitung angefiihrt sind.

Wichtiger Hinweis: Bei der Verwendung der Maschine zu anderen Zwecken tragt der Hersteller
(Lieferant) keine Verantwortung Ffiir die eventuell entstandenen Schaden,
samtliche Verantwortung wird auf den Benutzer iibergehen!
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3 Technische Daten
3.1 Grundlegende technische Daten

Nézev vyrobku:  Obsthacksler

Typ: DZO0 11N a DZD 11N MEGA
Hersteller: VARES Mnichovice a. s.
Kennzahl Einheit Angabe - Wert
Typ stroje DZO0 11N 0ZO0 11N MEGA
Fruit SHARK Fruit SHARK MEGALODON
Abmessungen
der Maschine: Lange mm 680 680
Hihe 735 1146
Breite 545 545
Versorgungsnennspannung v 230
Nennfrequenz Hz 50
Installierte Leistung kw 11
Nennstrom A b,5
Rotordrehzahl min! 2 BOO
Max. Durchmesser des mm 90 aZ 100
zu zerkleinernden Guts
Maschinengewicht kg 2b 37
Schutzart durch IP 55
die Abdeckung

3.2 Weitere technische Angaben

Die elektrische Anlage der Maschine ist eine Einrichtung der Schutzklasse |, im Sinne der CSN EN 61140
ed. 2.

Der Schutz vor einem Elektrounfall ist nach der CSN 33 2000-4-41 ed. 2 Teil 411 durch die automatische
Abschaltung von der Quelle unter Verwendung des Stromschutzes vorgenommen.

Die Arbeitsumgebung nach der CSN 33 2000-3 - siehe Kapitel 3 dieser Anleitung.

Die durch den Betrieb der Maschine verursachte Gerduschabgabe:

Deklariertes zeitgemitteltes Emissionsniveau des Schalldrucks A auf dem Arbeitsplatz des Bedieners des
DObsthiickslers, d.h. 0,5 m vom Hauptschalter LpAd = (69 + 4] dB [gemessen nach der CSN EN ISD 11201
beim Leerlauf).

Bemerkung: Die grundlegenden technischen Daten der Maschine sind zusammen mit
ihren Identifizierungsdaten auf dem Typenschild enthalten, welches auf dem
Elektromotorgehause platziert ist.

Hinweis: Es ist niitig, die Identifizierungsdaten aus dem Typenschild beim Kontakt mit dem Hersteller
im Zusammenhang mit der Geltendmachung egal welcher Anforderungen, welche die
konkrete Maschine betreffen, immer anzufiihren!
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A 4 Sicherheitshinweise

4.1 Arbeitssicherheit

Vor der Aufnahme jeder beliebigen Arbeit mit der Maschine ist der Bediener verpfiichtet, sich nach
der Bedienungsanleitung ausfiihrlich mit allen Funktionen der Maschine, mit allen Bedien- und
Ausschaltelementen, welche zur Abwendung der Gefahr dienen, bekannt zu werden.

Die Maschine kann nur zu den Zwecken verwendet werden, fiir welche sie technisch geeignet ist,

im Einklang mit den vom Hersteller festgelegten Bedingungen, und welche durch ihre Konstruktion,
Ausfiihrung und den technischen Zustand den Vorschriften zur Einhaltung der Sicherheit entspricht.
Vor der Aufnahme der Arbeit mit der Maschine muss die Maschine auf einem ebenen, festen
Untergrund so platziert werden, dass ihre Stabilitat nicht gestirt wird.

Bei der Arbeit mit der Maschine erlauben Sie nicht weiteren Personen, besonders nicht Kindern, die
nahe Umgebung der Maschine zu betreten.

Der Bediener ist bei der Arbeit mit der Maschine verpfichtet, die persinliche Schutzausriistung

zu verwenden, und zwar Arbeitshandschuhe, Schutzbrille oder das Gesichtsschutzschild und den
Gehérschutz.

Der Benutzer der Maschine ist verpfichtet, die Durchfiihrung der regelmaRigen Wartung und der
Reinigung der Maschine sicherzustellen.

Der Benutzer der Maschine ist verpfichtet, solche MaBnahmen zu treffen, dass die Maschine von
keiner unbefugten Person bedient werden kann.

Selbststandig kéinnen die Maschine nur kirperlich und geistig fahige Mitarbeiter bedienen, welche alter
als achtzehn Jahre sind, welche nachweislich fiir die Bedienung geschult und mit der Bedienungsanleitung
bekannt gemacht wurden, welche auf einem fiir den Bediener zuganglichen Platz aufzubewahren ist.
Der Bediener ist verpfichtet, die Sichtkontrolle der Anlage und die grundlegenden Wartungsarbeiten
vorzunehmen. Es ist miglich, die Reinigung, Wartung und Reparaturen erst nach der Abschaltung
der elektrischen Anlage, d.h. nach der Trennung der Steckdosenverbindung der beweglichen
Anschlussleitung der Maschine vorzunehmen.

Wenn der Bediener einen Fehler oder eine Beschadigung feststellt, welche die Arbeitssicherheit oder
den Betrieb der Anlage beschadigen kéinnte, und er nicht in der Lage ist, diesen Fehler oder diese
Beschadigung zu beseitigen, darf er die Maschine nicht in Betrieb nehmen.

Wenn die Maschine, aus egal welchem Grund, nicht verwendet wird, muss ihre elektrische Anlage vom
Stromnetz abgeschaltet werden und der ausgeschaltete Zustand ist sicherzustellen, und zwar durch
die Trennung der Steckdosenverbindung der beweglichen Anschlussleitung der Maschine.

Es ist niitig, die Sicherheitszeichen, -symbole und -aufschriften auf der Maschine im leserlichen
Zustand zu halten. Bei ihrer Beschadigung oder Nichtleserlichkeit ist der Benutzer verpfichtet, ihren
Zustand im Einklang mit der urspriinglichen Ausfiihrung wieder herzustellen (siehe Punkte 1.1.2 bis
1.1.4 dieser Anleitung).

A ES IST VERBOTEN!

Die elektrische Anlage der Maschine ans Stromnetz anzuschlieBen, soweit manche Schutzeinrichtung
abgebaut oder beschadigt ist [Abdeckungen der elektrischen Anlage, Abdeckungen der gefahrlichen
mechanischen Teile).

Die Sicherungs-, Schutz- und Sicherheitseinrichtung auBer Funktion zu setzen.

Egal welche Eingriffe in die Konstruktion der Maschine und in ihre elektrische Kreise durchzufiihren.
In die Trommel bei laufender Maschine egal welche Werkzeuge oder Gegenstande einzulegen, mit
Ausnahme des zur Zerkleinerung bestimmten Materials.

Die Wartung, Reinigung und Reparaturen vorzunehmen, soweit der ausgeschaltete Zustand der
elektrischen Kreise der Maschine nicht sichergestellt ist.
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A 4.2 Brandschutz

VORSICHT! Beim Brand kiinnen infolge der Verbrennung der Kunststoffteile schadliche Emissionen
entstehen, deshalb ist es nitig, sich nach den allgemein giiltigen brandschutztechnischen Vorschriften
zu richten.

o Die elektrische Anlage darf nicht mit Wasser gelischt werden, wenn beim Lischen ein Wasser- oder
Schaumldscher verwendet wird, darf er beim Brand erst nach der Stromabschaltung verwendet
werden!

o Esist niitig, die Dberfiache der Abdeckungen der elektrischen Anlage, besonders die Elektromotor-
Oberfidche, regelm@Big von Schmutzpartikeln zu reinigen.

A&B Elektrische Anlage

Die Elektroinstallation muss nach den Anforderungen der giiltigen Vorschriften und technischen Normen,
welche sich auf die gegebene Einrichtung beziehen, besonders nach der SN EN 60 204-1 ed. 2 und den
zusammenhangenden Vorschriften durchgefiihrt werden.

Der Stromkreis der Einphasen-Steckdose fiir den Anschluss der Maschine ans Stromnetz muss nach den
Anforderungen der giiltigen Vorschriften und technischen Normen, welche sich auf die gegebene Einrich-
tung beziehen, besonders nach der €SN 33 2130 ed. 2, €SN 33 2000-4-41 ed. 2, £SN 33 2000-5-51 ed. 2,
SN 33 2000-5-54 ed. 2 und den zusammenhéngenden Vorschriften durchgefiihrt werden.

Der Schutz des Steckdosenkreises vor einem Elektrounfall muss nach Anforderungen der €SN 33 2000-4-41
ed. 2 durch die automatische Abschaltung von der Quelle durchgefiihrt werden, der Steckdosenkreis muss
mit dem Stromschutz mit dem Ausldsestrom von 30 mA ausgeriistet sein, dessen richtige Funktion regel-
mdRig zu kontrollieren ist.

A Vorsicht! Die bewegliche Anschlussleitung zwischen der Versorgungsstelle und der

Maschine darf nicht frei auf der Erde ohne Schutz gegen mechanische
Beschadigung liegen! Wenn fiir den Anschluss der Maschine ans Stromnetz eine
Verlangerungsanschlussleitung verwendet wird, muss sie gegen mechanische
Beschadigung geschiitzt werden, und sie ist so zu platzieren, dass sie im
Arbeitsraum nicht stirt und keine Ursache fiir einen Unfall darstellen kann -
Stolpern, Rutschen!

s Die Arbeiten an der elektrischen Anlage im Sinne der £SN EN 50110-1 ed. 2, diirfen nur Arbeitskréfte
mit entsprechender elektrotechnischer Qualifikation im Sinne der Verordnung des Tschechischen
Arbeitsschutzamtes und des Tschechischen Sicherheitsamtes Nr. 50/1978 GBI. durchfiihren, die mit
der Einrichtung im erforderlichen UmFfang bekannt gemacht sind.

o Der Betreiber der Maschine ist verpHichtet, in Festgelegten Fristen die Durchfiihrung der regelm@Rigen
Revisionen der elektrischen Anlage, im Sinne des § 4 des Gesetzes Nr. 309/2006 GBI. und der CSN
33 1500 Artikel 3.1 und 3.6 sicherzustellen.

A 4.4 Hygienische Anforderungen

o Der Betreiber der Maschine ist verpHichtet, die hygienischen Vorschriften beziiglich der Handhabung
von Genussmitteln einzuhalten.

o Nach der Wartung und den Reparaturen der Maschine, wenn es zur Berilhrung der Hande oder der
Werkzeuge mit den Teilen der Maschine gekommen ist, welche in direkte Beriihrung mit Genussmitteln
kommen, ist es nitig, das Reinigen nach dem Kapitel 9 dieser Anleitung durchzufiihren!



Obsthacksler SHARK Fruit Hedienungsanleitung

4.5 Ubersicht der miiglichen Gefidhrdungen bei der Arbeit mit der Maschine

Trotzdem, dass die Maschine unter Beriicksichtigung der Anforderungen der technischen Varschriften im
Bereich der Sicherheit hergestellt wurde, ist es nicht méglich, durch die technische Ausfilhrung dieses
Produktes alle Risiken auszuschlieBen, welche, besonders bei unvorsichtigem Umgang mit ihr, eintreten
kiinnen.

Es ist niitig, die Maschine in Kenntnis der Miglichkeit von der Entstehung folgender Gefdhrdungen

zu verwenden:

4.5.1 Mechanische Gefdhrdung:

s Gefahr der Quetschung der Finger, der Hand, beziehungsweise auch des FuRes bei der Montage und
Demontage der Maschinenteile.

s Gefahr der Verletzung der Finger, der Hand, welche durch die rotierenden Maschinenteile, beim
Einlegen der Hand in den Arbeitsraum des Hackslers entstehen kann.

s Gefahr der Verletzung der GliedmaRen, beziehungsweise weiterer Kirperteile, beim Einlegen von
langen Fremdgegenstanden, [mit Ausnahme des zur Zerkleinerung bestimmten Materials], durch die
Trommel der laufenden Maschine.

s Verletzungsgefahr der unteren Extremitaten, beziehungsweise weiterer Kirperteile, welche durch den
Sturz der Maschine, bei ihrer unvorsichtigen Verlagerung verursacht wird.

s Verletzungsgefahr der Augen, beziehungsweise weiterer Kirperteile durch die umherfliegenden
kleinen Gegenstéande, welche vom Arbeitsmechanismus des Hackslers ausgeschleudert werden.

4.5.2 Elektrische Gefdhrdung:

o Gefahr bei der direkten oder indirekten Beriihrung der Teile, welche zur Stromfiihrung bestimmt sind
(stromfiihrende Teile), bei der Entfernung der Abdeckungen der elektrischen Anlagen oder bei der
Beschadigung der Isolationsteile.

o Gefahr eines Stromunfalls, welcher durch die beschadigten Teile der elektrischen Anlage, besonders
bei der Handhabung der beweglichen Verlangerungsanschlussleitung verursacht wird.

s Gefahr eines Stromunfalls, welcher durch die ungeeignete Verlegung der Steckdosenverbindung
der beweglichen Verlangerungsanschlussleitung an die Stellen mit der Gefahr der mechanischen
Beschadigung oder an die Stellen mit dem Vorkommen von Wasser, zum Beispiel nasses Gras, an die
Stelle mit angestautem Wasser nach einem Regen usw. verursacht wird.

s Gefahr eines Stromunfalls bei der Nichteinhaltung der Anweisungen fiir den Anschluss der Maschine
ans Stromnetz, welche im Punkt 5.3 und 6.1 dieser Anleitung angefiihrt werden.

s Gefahr der AuBerfunktionssetzung des Schutzes vor einem Elektrounfall, bei der Verwendung einer
ungeeigneten Verlangerungsanschlussleitungen, mit groBer Lange mit kleinem Querschnitt der Leiter
und dadurch bei hoher Impedanz der Ausschaltschleife des Schutzleiters.

4.5.3 Hygienische Gefdhrdungen:
Der Bediener ist verpfiichtet, bei der Arbeit mit dem Hacksler den Gehirschutz zu verwenden!

5 Beschreibung der Maschine

5.1 Arbeitsplitze

Der Arbeitsplatz, auf dem sich der Bediener bei der Zerkleinerung aufhalt, ist der Raum zu beiden Seiten
der Maschine.

Fiir die Wartung und Reinigung muss geniigend freier Raum rund um die ganze Maschine vorhanden sein.
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5.2 Mechanische Teile der Maschine

Die Maschine besteht aus folgenden Grundteilen, ihre Anordnung ist aus der Abbildung Nr. 1 ersichtlich und
ihre Beschreibung ist in folgenden Punkten dieser Anleitung angefiihrt. Komponenten, welche in direkte
Beriihrung mit dem zerkleinerten Material kommen, sind aus rostfreiem Stahl, der fiir die Zwecke der
Nahrungsmittelindustrie bestimmt ist, hergestellt. Die Oberfiachenbehandlung der Metallteile der Maschine,
welche nicht aus rostfreiem Stahl hergestellt sind, ist durch die Lackierung durchgefiihrt.

. Schraube handfest anziehel
. DOberteil Fruit
. Elektromotor
. Brecherchassis Fruit
KCA box
. Deckel KCA box
. Handgriff des Behalters
. Verriegelungspilztaste
. Produktionsetikett
0. Trichter mit grosser
Kapazitdt
Fruit MEGALODON

PUONNOUNAWNR

g O W=

Abbildung Nr. 1

Die Detailzeichnung [Detailansicht) des Produktes mit allen Teilen und mit Positionsnummern finden Sie
auf der Seite 49.

5.2.1 Dberteil

Siehe Abbildung Nr. 1. Das Oberteil wird durch den runden Trichter, das Rohr [Tubus) mit Trennwanden und
dem Oberteil des Zerkleinerungsmechanismus, mit vier Bohrungen fiir die Befestigung zum Unterteil mittels
der Schrauben gebildet. Das ganze Oberteil einschlieBlich der Trennwande ist aus rostfreiem Stahl, welcher
fiir die Zwecke der Nahrungsmittelindustrie bestimmt ist, hergestellt.

5.2.2 Unterteil

Siehe Abbildung Nr. 1. Das Unterteil wird durch die Grundplatte gebildet, auf welcher die Arbeitsraum-
-AuBenwand des Zerkleinerungsmechanismus angeschweiBt ist.

Zur Grundplatte ist auf der unteren Seite der Stander in der Form des , U"-Buchstabens befestigt. In diesen
Stander wird der Kunststoffbehalter eingeschoben, welcher zum Auffangen des zerkleinerten Materials
dient. Der Behdlter ist wahrend der Zerkleinerung mittels des Handgriffs direkt auf dem Kirper des Hacks-
lers sichergestellt. Es wird dadurch die eventuelle Bewegung des Behalters infolge der Schwingungen des
Hackslers verhindert.

Nach der Abnahme des Behalters [durch die Ausschiebung nach vorne) wird die Klappe automatisch ge-
schlossen, welche den Bediener vor einem eventuellen Unfall durch das Einlegen der Hand in die Nahe
der rotierenden Teile des Hackslers schiitzt. Bei der Wiedereinschiebung des Behalters zuriick unter den
Hacksler wird sich die Klappe wieder dffnen.

A VORSICHT!  Es ist verboten, die Klappe bei laufendem Hacksler zu déffnen und in diesen
Raum zu greifen oder in ihn egal welche Gegenstdnde einzulegen!
VERLETZUNGSGEFAHR!.
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An der Grundplatte ist mittels der vier Schrauben der Flansch-Elektromotor befestigt, dessen Welle in
die Mitte des Arbeitsraums des Zerkleinerungsmechanismus durchgeht. Der Elektromotor ist gegen die
Wirkung von externen Einfliissen durch das aus Blechteilen zusammengeschweiBte Gehduse abgedeckt.

5.2.3 Arbeitsmechanismus und Antrieb

Der Arbeitsmechanismus der Machine ist die rotierende Schneidscheibe, welche auf der Stirnseite mi tei-
nem Messer bestiickt ist. Die Scheibe ist auf der Elektromotorwelle gelagert und mi teinem mittigen Pro-
peller gesichert. Der Elektromotor ist mittels der Senkschrauben an der Grundplatte des Unterteils des
Hackslers befestigt.

Der Antrieb des Arbeitsmechanismus wird durch den einphasigen Flansch-Asynchron-Kéfiganker-Motor mit
dem dauernd angeschlossenen Kondensator durchgefiihrt.

Schneidscheibe - bestiickt
Trdgerplatte mit Messer
Untere Rolle 17 mm ROSTFREI
Obere Rolle 17 mm ROSTFREI
Mittiger Propeller ROSTFREI
Senkschraube M8x16 ROSTFREI
Gummi Rundprofil Bmm
Elektromotor

Gufero 20x30x7 G

1I] Handspannschraube ROSTFREI
11. Schalteinheit TRIPUS

12 Wasserdichter Mikroschalter

[

i

RN N e

Abbildung Nr. 2

5.3 Elektrische Anlage

Die Maschine ist als Einrichtung der Schutzklasse |, im Sin-

ne der £SN EN 61140 ed. 2 konstruiert. Beweglich Leitung
Die elektrische Einrichtung der Maschine ist zum An-

schluss ans einphasige Stromnetz

1/PE+N ~ 230V, 50 Hz bestimmt. K

Die Maschine wird mittels der beweglichen Anschlusslei-
tung angeschlossen, welche durch den Leiter HOSVV-F 36 Abde- Stromschutz

mit dem Querschnitt 3 x 1,5 mm? ausgefiihrt wird, welcher ckungs-
auf einer Seite fest an die Maschine angeschlossen und Skt ¢
auf der anderen Seite durch den Einphasen-Stecker 16 A

mit dem Schutzkontakt abgeschlossen ist. _|_ _I chalter mit elek-
N

tromagnetischer
Entriegelung

Die Verwendung der beweglichen Verlangerungsan-
schlussleitungen muss im Einklang mit den Anforderungen
der CSN 34 0350 ed. 2 sein. IPE__
Das Starten und Stoppen des elektrischen Antriebes der

Maschine wird mittels der Doppeltaste durchgefiihrt, wel- —

che sich an der Hinterwand des Elektromotorgehduses  Abbildung Nr. 3 - Stromkreisschema
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befindet. Die Einschalttaste ist mit griiner Farbe und mit dem Symbol I, die Ausschalttaste mit roter Farbe
und dem Symbol ,,0" bezeichnet. Die Doppeltaste ist mit einem elektromagnetischen Ausldser ausgeriistet,
welcher auf den Spannungsverlust reagiert und welcher sicherstellt, dass es zu keiner spontanen Inbe-
triebsetzung der Maschine nach der Unterbrechung und anschlieBenden Wiederherstellung der Stromlie-
ferung kommt.

Der Schutz vor einem Elektrounfall ist nach der CSN 33 2000-4-41 ed. 2 durch die automatische Abschal-
tung von der Quelle vorgenommen.

Im Speisekreis des Elektromotors ist der Stromschutz eingereiht, welcher den Elektromotor gegen iiber-
maRige Belastung schiitzt, bei der Oberschreitung der Belastung des Elektromotors den Speisekreis des
Elektromotors unterbricht, welcher gestoppt wird. Ein Neustart des Elektromators ist nach 10-20 Sekun-
den miglich. Der Stromversorgungskreis des Elektromotors enthalt einen Sicherheitsendsensor unter der
Zentralschraube, der den Stromversorgungskreis des Elektromotors automatisch unterbricht, wenn der
obere Teil des Brechers entfernt wird, der sein Arbeitsgerat abdeckt. Der Sicherheitsmikroschalter wird
durch eine Schraube betdtigt, welche das Oberteil befestigt, (siehe die Detailzeichnung der Position 72).

5.3.1 Sicherheitseinrichtung

Im Speisekreis des Elektromotors ist der Sicherheitsendschalter angebracht, welcher den Speisekreis des
Elektromotors bei der Demontage des Oberteiles des Hackslers automatisch unterbricht, durch welchen
sein Arbeitsmechanismus abgedeckt wird. Der Sicherheitsmikroschalter wird durch eine Schraube betatigt,
welche das Dberteil befestigt, (siehe die Detailzeichnung der Position 72).

& Maschineninstallation

Die Maschine wird im zusammengebauten Zustand geliefert, mit dem angeschlossenen beweglichen An-
sthlussleiter in der Klemmenleiste des Elektromotaors.

Die Maschine wird in externen oder internen Raumen mit einem geniigend groBen Raum in ihrer Umgebung
fiir die Handhabung des zu verarbeitenden Materials installiert. Es ist nitig, die Maschine auf einer ebenen,
festen Flache zu platzieren, um bei der Arbeit geniigend Stabilitat sicherzustellen.

Bei der Handhabung der Maschine wéhrend ihrer Installation halten Sie die im Kapitel 12
dieser Anleitung angefiihrten Anweisungen ein.

A VORSICHT! Platzieren Sie die Maschine nie in der externen Umgebung und arbeiten

Sie mit ihr nie bei Regen, die elektrische Anlage der Maschine ist, unter
Beriicksichtigung der verwendeten Schutzart durch die Abdeckung, gegen
ungiinstige Wassereinwirkung nicht geschiitzt. Es droht Verletzungsrisiko durch
Stromschlag und die Gefahr der Beschadigung der Maschine!

Vor der Installation der Maschine muss, nach den lokalen Bedingungen, die elektrische Anlage zum An-
schluss der Maschine ans Stromnetz nach den im Punkt 6.1 dieser Anleitung angefiihrten Anweisungen
vorbereitet sein.

A VORSICHT!  Unter Beriicksichtigung der Tatsache, dass in der Umgebung des Hackslers mit
Obst und mit seinen zerkleinerten Teilen manipuliert wird, ist in diesem Raum
erhiihte Rutsch- oder Stolpergefahr.

6.1 Der elektrische AnschluB der Maschine ans Netz
Die Arbeiten an der elektrischen Anlage im Sinne der £SN EN 50110-1 ed. 2, kiinnen nur Arbeitskrafte mit
entsprechender elektrotechnischer Qualifikation im Sinne der Verordnung des Tschechischen Arbeitsschutz-
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amtes und des Tschechischen Sicherheitsamtes Nr. 50/1978 GBI. durchfiihren, die mit der Einrichtung im
erforderlichen UmFang bekannt gemacht sind.

Die elektrische Einrichtung des Hackslers kann nur an die entsprechende Einphasen-Netzsteckdose 230V,
50 Hz, mit dem an den Schutzleiter angeschlossenen Schutzkontakt angeschlossen werden. Der Stromkreis
der Einphasen-Steckdose Fiir den Anschluss des Hackslers ans Stromnetz muss nach den Anforderungen
der giiltigen Vorschriften und technischen Normen, welche sich auf die gegebene Einrichtung beziehen,
besonders nach der CSN 33 2130 ed. 2, CSN 332180, £SN 33 2000-4-41 ed. 2, £SN 33 2000-5-51 ed. 2,
SN 33 2000-5-54 ed. 2 und den zusammenhéngenden Vorschriften durchgefiihrt werden.

Der Kreis muss an der Anschlussstelle gegen Uberstrom durch ein Sicherheitselement mit dem Nennwert
von max. 10 A gesichert werden, und unter Beriicksichtigung der Umgebung und der Arbeitsbedingungen
der Maschine, muss er mit dem Stromschutz mit dem Nenn-Ausldsedifferenzstrom von I~n = 30 mA aus-
geriistet werden!

Durch diese MaBnahme wird der erhihte Schutz der Maschine vor einem Elektrounfall erreicht.

Wenn es niitig ist, fiir den Anschluss des Hackslers ans Stromnetz die bewegliche Verlangerungsanschluss-
Ieitung zu verwenden, ist es erforderlich, nur die mit einem Stecker bestiickten Anschlussleitungen sowie
die bewegliche Steckdose vom gleichen Muster, fiir gleichen Nennstrom und Fiir gleiche Nennspannung,
welche fiir die Verwendung in der externen Umgebung bestimmt sind, zu verwenden. Der Querschnitt der
Leiter der beweglichen Verlangerungsanschlussleitung darf nicht kleiner als 1,5 mm? bis zur Lange van
25 m und 2,5 mm? bis zur Lange von 50 m sein.

A VORSICHT! Die beweglichen Verlangerungsanschlussleitungen, welche langer als 25 m
sind, verwenden Sie nur ausnahmsweise und widmen Sie ihrem Schutz gegen
mechanische Beschadigung erhihte Aufmerksamkeit. Die Verwendung der
langeren Verlangerungsanschlussleitungen als 50 m ist verboten, weil die
zuverlassige Funktion des Schutzes vor einem Elektrounfall nicht garantiert ist.

Es ist niitig, die beweglichen Verldngerungsanschlussleitungen nach Anforderungen des Kapitels 4.4, SN
34 0350 ed. 2 so zu verlegen, dass ihr geniigender Schutz gegen mechanische Beschadigung sichergestellt
wird, und dass sie bei der Nutzung der Raume, durch welche sie gefiihrt werden, nicht stéren. Nutzen Sie
als Schutz gegen mechanische Beschadigung vor allem den Schutz durch die Lage aus, d.h. die Platzierung
der beweglichen Anschlussleitung in den Raumen, in denen sie keiner Gefahr der mechanischen Beschadi-
gung ausgesetzt ist.

7 Inbetriebnahme

Vor der Inbetriebnahme der Maschine muss der Bediener der Maschine mit Grundinformationen iiber die

Maschine, mit ihren Funktionen, mit Sicherheitshinweisen nach dem Kapitel 4 dieser Anleitung und mit

Grundsdtzen der Wartung nach dem Kapitel 9 dieser Anleitung nachweislich vertraut gemacht werden.

Kontrollieren Sie vor der ersten Inbetriebnahme der Maschine, ob alle ihre Teile geniigend mechanisch

befestigt sind, und ob sich in ihrem Arbeitsraum keine fremden Gegenstande befinden.

Wenn keine Mangel festgestellt werden, ist es miglich, die Maschine nach folgenden Anweisungen in

Betrieb zu nehmen:

s Stecken sie den Stecker der beweglichen Anschlussleitung der Maschine in die entsprechende
Netzsteckdose.

o Driicken Sie die griine mit dem Symbol | bezeichnete Taste, der elektrische Antrieb der Maschine
lduft an.

Hinweis: Es ist nicht nitig, den Orehsinn des Elektromotors zu kontrollieren. Aus dem Herstellerwerk
ist der Elektromotor mit dem geforderten Drehsinn des Arbeitsmechanismus geschaltet.
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s Beim Erreichen der Arbeitsdrehzahl des elektrischen Antriebes des Hackslers ist es miglich zu
beginnen, das Material in den Hacksler einzulegen.

A Vorsicht:  Beim Stoppen des Hackslers infolge der Uberlastung ist es verboten, den Inhalt
des Arbeitsraums des Hackslers manuell herauszunehmen und in den Innenraum
zu greifen, soweit die Maschine nicht ganz im Stillstand ist, und wenn ihr
ausgeschalteter Zustand durch das Herausziehen des Steckers der beweglichen
Anschlussleitung aus der Netzsteckdose nicht sichergestelit ist!

A Vorsicht: Der Bediener ist verpfichtet, bei der Arbeit mit dem Hacksler den Gehérschutz
zum Schutz der Hirorgane zu verwenden!

VORSICHT!  Die haufige Oberlastung des Elektromotors kann seine iiberméRige Erwarmung und seine
Beschadigung verursachen.

7.1 Arbeit mit der Maschine

Der Hicksler SHARK FRUIT ist zur Obstverarbeitung bestimmt, wie zum Beispiel Apfel, Birnen, PRaumen,
Marillen, Trauben, Johannisbeeren usw. Das zerkleinerte Obst hat ideale Grobheit und Konsistenz fiir die
weitere Verarbeitung: Produktion von Most, Juice, hausgemachten Saften, Pulpe, Wein, oder Branntweinen.

Man kann das Dbst (einzelne Friichte) bis zum Durchmesser von 10 cm zerkleinern.
Das Obst wird sehr effektiv mittels des rostfreien Mechanismus des Hackslers verarbeitet [oberer rostfreier
Propeller, rostfreies Schneidmesser auf der rotierenden Tragplatte, 2800 Umdrehungen/min.)

Die Maschine kann nur bei der Erfiillung aller in dieser "Bedienungsanleitung”, besonders im Kapitel 4
angefiihrten Anweisungen verwendet werden.

7.1.1 Vorbereitung zur Arbeit

s platzieren Sie die Maschine auf einem harten ebenen Untergrund (BetonfuBboden,
PlattenfuBboden u.d.)

e fiihren Sie alle im Kapitel 4.1 bis 4.5.3 angefiihrten Anweisungen durch

s wenn alle oben angefiihrten Anweisungen erfiillt sind, stecken Sie den Stecker der beweglichen
Anschlussleitung des Hackslers in die Netzsteckdose hinein wenn alle oben angefiihrten Anweisungen
erfilllt sind, stecken Sie den Stecker der beweglichen Anschlussleitung des Hackslers in die
Netzsteckdose

s kontrollieren Sie die Sicherstellung des Behalters zur Sammlung des zerkleinerten Obsts. Der
Behalter muss durch das Einrasten des Handgriffes des Behalters hinter der Verriegelungspilztaste
sichergestellt sein. Die Lasche FRUIT muss hinter dem Behalter aufgeklappt sein.

s Maschine einschalten

7.1.2 Schiittung des Obsts

e fiir die Schiittung des Obsts verwenden Sie einen Eimer aus Plast oder einen Korb
o schiitten Sie das Obst gleichmaRig in den Fiilltrichter

o Friichte, welche griiBer als 10 cm sind, aufschneiden

7.1.3 Auffiillung des Behélters mit dem zerkleinerten Obst
¢ ein Bestandteil der Maschine SHARK Fruit ist ein 20-Liter-Kunststoffbehalter zur Sammlung des
zerkleinerten Dbstes
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s das Volumen des zerkleinerten Obstes im Behalter kann einfach visuell auch bei laufender Maschine
durch die Abhebung des Behalterdeckels kontrolliert werden. Nach der Kontrolle des Standes des
Behalters [Auffiillung des Behalters) den Deckel wieder zuklappen

s in dem Moment, wenn der Behalter ca. zu 2/3 des Volumens voll ist, empfehlen wir die Zerkleinerung
zu unterbrechen

s warten Sie ca. 2 Minuten lang, bis das Obst, welches bereits in den Hacksler eingeschiittet wurde,
fertig zerkleinert ist, vor der Ausschaltung der Maschine muss der Arbeitsmechanismus ganz entleert
sein

s in dem Moment, wenn aus dem Behalter keine Dbstteile mehr herausfiiegen, schalten Sie die Maschine
aus

s entriegeln Sie den Behdlter durch die Entriegelung des Handgriffes des Behalters aus der
Verriegelungspilztaste

s schieben Sie den gefiillten Behalter aus dem Fahrwerk des Hackslers nach auBen hinaus. Nach der
Abnahme des Behdlters wird die Klappe (sogenannte Lasche) automatisch geschlossen, welche den
Bediener vor einem eventuellen Unfall durch das Einlegen der Hand in die Nahe der rotierenden Teile
des Hackslers schiitzt. Bei laufendem Hacksler darf man auf keinen Fall in die Nahe der rotierenden
Teile des Hackslers greifen! Beim Wiedereinschieben des Behalters unter den Hacksler wird sich die
Klappe wieder automatisch dffnen.

« den Behdlter entleeren

s den Behalter unter den Hacksler so einschieben, dass die Klappe- Lasche FRUIT hinter dem
Behalter ist

s den Deckel des Behalters zuklappen

o sichern Sie den Behalter mittels des Handgriffes (Handgriff sichern / mit der Verriegelungspilztaste
auf dem Dberteil des Hackslers)

s Maschine einschalten

s setzen Sie die Zerkleinerung bis zur nachsten Auffiillung des Behalters fort

7.1.4 Beendigung der Arbeit, Reinigung der Maschine

s nach dem Einschiitten der letzten Obst-Charge in den Tubus des Hackslers warten Sie seine
Zerkleinerung ab

vor der Ausschaltung der Maschine muss der Arbeitsmechanismus ganz entleert werden

in dem Moment, wenn in den Behalter keine Obstteile mehr fliegen, schalten Sie die Maschine aus
nehmen Sie den Behalter heraus und entleeren Sie ihn

ziehen Sie den Stecker der beweglichen Anschlussleitung des Hackslers aus der Netzsteckdose heraus
und reinigen Sie den Leiter und rollen Sie ihn in freie Schieifen ein.

o den Hacksler nach dem Kapitel 9.2 dieser Anleitung griindlich reinigen

TIPP VOM HERSTELLER: Es wird unsererseits empfohlen, Apfel sowie sonstiges Obst sofort nach der Zer-
kleinerung durch das Keltern / Entsaften u.a. weiter zu verarbeiten. Sie werden
dadurch der Braunung des zerkleinerten Dbstes vorbeugen.

TIPP DES HERSTELLERS ZUR ERHOHUNG DER ARBEITSEFFEKTIVITAT: Der Hécksler hat einen schnellen
Arbeitsmechanismus, also das samtliche Obst wird mit einem verhaltnismaRig hohen Tempo verarbeitet.
Das Dbst kann 1 Person zerkleinern. Um die Arbeit effektiver zu machen, empfehlen wir lhnen, im Team zu
arbeiten. Eine Person schiittet das Obst ein, und die andere Person tragt den Behalter mit dem Obst weg.
Wenn Sie ein griBeres Volumen von Dbst verarbeiten (einige hundert Kilo), kinnen Sie sich vom Hersteller
VARES Mnichovice a.s. noch einen Behalter Fiir das zerkleinerte Obst kaufen. Durch die Verwendung des
zweiten Behdlters verdoppeln Sie die Arbeitseffektivitat.
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TIPP DES HERSTELLERS ZUR WEITEREN NUTZUNG DES HACKSLERS FRUIT: AuBer dem zum Keltern /
Entsaften bestimmten Obst wie Apfel oder Birnen, kiinnen Sie auch weitere Obstfriichte einschlielich der
Friichte, welche Steine enthalten [PAaumen, Marillen u.d.), verarbeiten. Bei der Verarbeitung des Obstes,
welches Steine enthalt, kommt es auch zur Zerstirung des Steines.

Zur weiteren Verarbeitung des zerkleinerten Obstes kann in der Gesellschaft VARES Mnichovice a.s. auch
die giinstige Presse Fiir die Dbstteile zusatzlich gekauft werden.

8 AuBerbetriebnahme

Nehmen Sie nach der Beendigung der Arbeit den Hacksler nach folgenden Anweisungen auBer Betrieb :
Nach der Beendigung der Arbeit des Hackslers, lassen Sie die Maschine bis zur villigen Entleerung des
Arbeitsmechanismus laufen, wenn das zerkleinerte Material aufhért, aus dem Ausfallloch des Hackslers
auszutreten, schalten Sie den Hacksler durch das Driicken der roten mit dem Symbol ,0" bezeichneten
Taste aus.

Ziehen Sie den Stecker der beweglichen Anschlussleitung des Hackslers aus der Netzsteckdose heraus und
reinigen Sie den Leiter und rollen Sie ihn in freie Schleifen ein.

Reinigen Sie den Hacksler nach den im Kapitel 9.2 dieser Anleitung angefiihrten Anweisungen und bewah-
ren Sie ihn an einem gegen die direkte Wirkung der Einfliisse der AuRenumgebung geschiitzten Ort auf.

9 Wartung und Reinigung

Die regelm&Bige und richtige Wartung ist eine der Bedingungen, welche die Sicherheit, richtige Funktion
und Lebensdauer der Maschine beeinflussen.

Eine ungeniigende und unregelmaBige Wartung kann die Ursache Fiir die erhidhten Kosten fiir die Repa-
raturen und fiir die unangemessen langen AuRBerbetriebnahmen der Maschine darstellen. Die Maschine
ist so entworfen und ausgefiihrt, dass ihre Reinigung einfach mit dem Mindestbedarf an Demontage der
Maschinenteile ist.

A Vorsicht:  Alle in diesem Kapitel angefiihrten Tatigkeiten miissen erst nach der Abschaltung
der Maschine vom Stromnetz und nach der Sicherstellung des ausgeschalteten

Zustandes der elektrischen Anlage der Maschine, durch das Herausziehen des

Steckers der beweglichen Zuleitung aus der Netzsteckdose durchgefiihrt werden.

| Hinweis: Fiir das Reinigen des Hackslers darf kein Druckwasser oder Dampf verwendet werden!

Hinweis: Bei der Reinigung der Maschine darf der Hacksler nicht "mit den FiiBen nach oben" gedreht
werden, es kinnte zum Eindringen von Wasser oder Saft in die Liiftungsbohrungen im
Motorgehause und anschlieBend in die Motorbremse kommen. Fiir das Reinigen des
Hackslers darf kein Druckwasser oder Dampf verwendet werden!

Bei der Wartung und Kontrolle der Maschine halten Sie auRer den in dieser Anleitung angefiihrten Sicher-
heitshinweisen auch die Anforderungen der allgemein giiltigen Sicherheitsvorschriften ein!

9.1 Ubliche Wartung und Reinigung

s Kontrollieren Sie immer vor dem Beginn der Arbeit den Zustand der Isolation der beweglichen
Anschlussleitung, ob sie nicht mechanisch beschadigt, oder aus dem Durchgangsstiick im
Schutzgehause des Elektromotors herausgerissen ist, kontrollieren Sie ebenfalls den Zustand des
Steckers der beweglichen Anschlussleitung.

s Wenn Sie die bewegliche Verlangerungsanschlussleitung verwenden, kontrollieren Sie auch bei ihr den
Zustand der Isolation und den Zustand der Steckdosenverbindungen.
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s Kontrollieren Sie immer vor dem Beginn der Arbeit das Festziehen aller Schraubverbindungen an der
Maschine.

s Halten Sie die AuBenoberfiache sowie den Innenraum der Maschine sauber Reinigen Sie den Hacksler
bei jedem Gebrauch nach dem Kapitel 9.2 dieser Anleitung - Absatz ,Vorgehen beim Reinigen der
Maschine®.

o Vor der AuBerbetriebnahme des Hackslers Fiir eine langere Zeit reinigen Sie den Innenraum des
Héckslers und seine einzelnen Teile konservieren Sie mit 01, bei der Demontage des Oberteils des
Hackslers gehen Sie nach dem Punkt 9.2 dieser Anleitung vor - Absatz ,Vorgehen beim Reinigen der
Maschine.”

9.2 Demontage der Maschine

Fiir den Zugang zum Arbeitsmechanismus gehen Sie nach folgenden Anweisungen vor:

s Losen Sie und schrauben Sie die Schraube heraus, welche den oberen und unteren Teil des Hackslers
verbindet.

s Demontieren Sie und nehmen Sie das Oberteil des Hackslers ab, um den Zugriff zur Schneidscheibe zu
bekommen.

s Lasen Sie den mittigen Propeller, nehmen Sie die Tragplatte ab und reinigen Sie die Teile von
Obstresten.

Vorgehen beim Reinigen der Maschine

Reinigen der demontierten Teile Nr. 2, 9, 10, 11, 12, 25 und 4. Filhren Sie das Reinigen der demontierten
Teile aus der Maschine im geniigenden Abstand vom Hacksler durch [es darf auf keinen Fall zum Eindringen
von Wasser oder der zum Reinigen dieser Teile verwendeten Praparate ins Motorgehduse, in die Liiftungs-
bohrungen oder sogar in den Motor der Maschine kommen).

Entfernen Sie zuerst vorsichtig und sorgfaltig alle festen Uberreste nach der Zerkleinerung. Das demontier-
te Dberteil des Hackslers [in der Detailzeichnung der Maschine die Position Nr. 2), und auch die demontierte
Tragplatte [Position Nr. 9) einschlieBlich des Messers [Position 10) und der Auswurfschaufeln [Position
Nr.11] und des Propellers [Position Nr. 25) gut mit Warmwasser und etwas Geschirrreiniger waschen. Die
angefiihrten Teile sind aus rostfreiem Stahl hergestellt, zu ihrer Reinigung kénnen Sie auch eine kleine
Menge des speziell fiir das rostfreie Geschirr bestimmten Praparats verwenden [Topfe, Bestecke usw.).
Bei der Handhabung der Teile seien Sie vorsichtig, besonders der Propeller und das Messer haben scharfe
Kanten [Schneide). Die Teile nach dem Waschen mit klarem Wasser gut spiilen und trocknen. Zum Schluss
mit einem trockenen Lappen nachpolieren.

Die Klappe wischen - Lasche des Hackslers [Position Nr. 5). Verwenden Sie weder zum Reinigen der Klappe
noch des Unterteiles Druckwasser, damit es nicht zum Eindringen von Wasser in den Motor kommt. Die
Teile reinigen Sie NUR mit einem mild angefeuchteten Lappen mit einer minimalen Menge des Geschirrrei-
nigers. Das Praparat dann durch wiederholtes Abwischen mit dem Feuchten Lappen gut entfernen, trocken
wischen, mit trockenem Lappen nachpolieren.

Waschen Sie den Behalter fiir das zerkleinerte Obst [Position Nr. 4] separat mit warmem Wasser mit etwas
Geschirrreiniger. Nach dem Waschen mit klarem Wasser gut spiilen und trocknen.

Die Tragplatte zuriick aufsetzen und den mittigen Propeller gut Festziehen. Bei der Montage sowie Demon-
tage verwenden Sie die beiliegende Detailzeichnung des Hackslers zur einfacheren Identifizierung der Teile
und Fiir ihre richtige Platzierung.

9.3 Wechsel des Schneidmessers

Nach der Demontage des Oberteiles des Hackslers schrauben Sie den mittigen Propeller der Elektromotor-
welle heraus und nehmen Sie die Schneidscheibe von der Welle ab [Kapitel B.2 siehe die oben angefiihrte
Beschreibung). Beim Lisen der Schraube ist es nétig, die Scheibe gegen das Drehen zu sichern. Lisen Sie
und schrauben Sie zwei Senkschrauben heraus, mit denen das Messer an der Scheibe befestigt ist. Nehmen
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Sie das Messer heraus. Beim ersten Wechsel ist es miglich, das Messer um 1800 umzudrehen und seine
andere geschliffene Seite auszunutzen.

Hinweis: Die Messer schleifen Sie nicht! Verwenden Sie ausschlieRlich neue Messer. Durch
das Schleifen der Messer andert sich ihr Gewicht und es kommt zur Unwucht der
Schneidscheibe. GroRBe Unwucht verursacht Schwingungen des ganzen Hackslers sowie
iibermaRige Belastung der Lager des Elektromotors.

Es ist miglich, die Ersatzmesser direkt beim Hersteller VARES Mnichovice a.s. www.vares.cz einzukaufen.

Bei der Montage des Messers in den Kdrper der Schneidscheibe reinigen Sie sorgfaltig alle Anlagefiachen
sowohl auf dem Messer, als auch auf der Scheibe. Verwenden Sie immer neue Muttern. Die Muttern sind
selbstsichernd, nach dem Liisen verlieren sie ihre Wirkung.

10 Stirungen und ihre Behebung

Bei der Feststellung der Ursache von einer Stirung oder einem Fehlers ist es nitig, sich dessen bewusst
zu sein, dass nicht alle Stirungen in der Tatigkeit der Maschine durch einen Fehler an der Maschine selbst
verursacht sein miissen. Manche Stirungen kénnen durch Stirungen im Stromnetz verursacht werden.

VORSICHT!  Alle Tatigkeiten im Zusammenhang mit den Reparaturen der elektrischen Anlage
A diirfen nur Arbeitskrafte mit entsprechender elektrotechnischer Qualifikation

im Sinne der Verordnung des Tschechischen Arbeitsschutzamtes und des
Tschechischen Sicherheitsamtes Nr. 50/1978 GBI. durchfiihren, die mit der
Anlage im erforderlichen UmFang bekannt gemacht sind!

VORSICHT!  Alle mit der Beseitigung von Stérungen zusammenhangenden Tatigkeiten
A kéinnen erst nach der Ausschaltung des elektrischen Antriebes der Maschine

und nach der Sicherstellung des ausgeschalteten Zustandes der elektrischen
Anlage, durch das Herausziehen des Steckers der beweglichen Zuleitung aus
der Netzsteckdose durchgefiihrt werden.
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STORUNG

URSACHE

ART DER BEHEBUNG

1. es ist nicht miglich, den
Elektromotor des Hackslers zu
starten

der Hacksler ist nicht ans Netz
angeschlossen

stecken sie den Stecker der be-
weglichen Anschlussleitung in die
Netzsteckdose

Unterbrechung der Stromliefe-
rung

rufen Sie einen Elektriker herbei

Sicherheitselement des Steck-
dosenkreises, an welche der
Hacksler angeschlossen ist, hat
ausgeldst

schalten Sie den Schutzschalter
ein oder wechseln Sie die Siche-
rung im Steckdosenkreis

geliste Schraube, welche das
Dberteil am Unterteil befestigt

ziehen Sie die Schraube zur
Betatigung des Sicherheitsschal-
ters fest

infolge der Uberlastung des
Elektromators ist es zum Ausli-
sen des Thermorelais gekommen

es ist nitig, den Stromschutz und
dadurch auch die Wicklung des
Elektromotors abkiihlen zu lassen,
nach der Abkiihlung kehrt der
Schutz automatisch in den einge-
schalteten Zustand zuriick

2. der Elektromotor des
Hackslers dreht sich nach der
Einschaltung nicht - er brummt

blockierte Schneidscheibe durch
einen Fremdkirper

filhren Sie die Demontage des
Dberteiles nach dem Punkt 9.2
dieser Bedienungsanleitung durch
und entfernen Sie den Fremdkir-
per

3. das Material ist nicht genii-
gend zerkleinert

die Messerschneide ist stumpF

wechseln Sie das Messer der
Schneidscheibe nach dem Punkt
9.3 dieser Anleitung

4. der Hacksler schwingt beim
Leerlauf zu viel

ungewuchtete Schneidscheibe
infolge des wiederholten Schlei-
fens des Messers

das Messer durch ein neues
ersetzen

11 Ersatzteile

Die Ubersicht der Ersatzteile einschlieRlich ihrer Abbildung und Bestellnummern ist in Anlagen Nr. 2, 3 und

4 angefiihrt.

Der Hersteller liefert anhand der schriftlichen Bestellung sémtliche Ersatzteile zu allen Typen von Hackslern.
In der Bestellung der Ersatzteile ist es unter anderem niitig, anzufiihren:
den Maschinentyp, die Herstellungsnummer der Maschine, die Benennung des Teiles nach der Anlage Nr.

4, die Stiickzahl

12 Verpackung, Befiirderung, Handhabung und Lagerung
12.1 Verpackung Die Maschine ist in einer Kartonschachtel verpackt.
12.2 Handhabung und Befiirderung

VORSICHT!

A\

Halten Sie bei der Handhabung der Maschine mittels der Hebeeinrichtungen die
Sicherheitsvorschriften beziiglich dieser Tatigkeit ein!
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s Die Handhabung kann manuell durchgefiihrt werden.

s Bei der Handhabung der Maschine ist es niitig, ihr Gewicht, ihre Abmessungen und die Position ihres
Schwerpunktes zu beriicksichtigen.

s Bei der Handhabung der Maschine mittels der Hebeeinrichtungen legen Sie nie die Hande oder andere
Teile des Kirpers unter die Teile der Maschine, welche nicht perfekt befestigt oder in Bewegung sind.

o Der Transport wird mittels der iiblichen Liefer- oder Giiterbefirderungsmittel mit der entsprechenden
Tragfahigkeit durchgefiihrt.

s Beim Transport muss der Hacksler auf der Ladefidche des Befdrderungsmittels gegen unerwiinschte
Bewegung und gegen das Umkippen gesichert werden.

12.3 Lagerung

o Esist miglich, die Hacksler in trockenen, geschlossenen, gegen die Witterungseinfliisse geschiitzten
Rdumen zu lagern.

o Esist miglich, die Hacksler nur im verpackten Zustand auf einer ebenen, festen Flache zu lagern.

o Bei der Lagerung mehrerer aufeinander gestellter Hacksler ist es nitig, das Gewicht der oberen
Schichten zu beriicksichtigen, damit es zu keiner Beschadigung der Maschinen in den unteren
Schichten kommt!

13 Entsorgung der Maschine

Nach dem Ablauf der Lebensdauer der Maschine oder in dem Moment, wenn ihre Reparatur nicht mehr

wirtschaftlich ware, sind die einzelnen Teile nach der Gesamtdemontage der Maschine im Einklang mit den

Anforderungen des Abfallgesetzes Nr. 185/2001 GBI, in der Fassung der spateren Vorschriften wie Folgt

Zu entsorgen:

s Metallteile nach Metallart sortieren und diese der Organisation zum Abverkauf anbieten, die sich mit
dem Sammeln der Sekundarrohstoffe beschaftigt

o Teile aus Kunststoffen und dhnlichen Materialien, die keiner natirlichen Zersetzung unterliegen,
sind zu sortieren und an die Organisation abzugeben, die sich mit dem Sammeln dieser Materialien
beschaftigt

s Teile der elektrischen Anlagen sind der Organisation abzugeben, die mit dem Sammeln und der
Entsorgung des Elektroabfalls beauftragt ist.

A Vorsicht:  Mit Riicksicht auf den Umweltschutz ist es verboten, die Teile aus Kunststoff
durch Verbrennung zu entsorgen!

14 Bestellung, Service und Verkaufsnetz der Ersatzteile

Die Lieferungen der Maschinen anhand der schriftlichen Bestellung, weiter der Verkauf der Ersatzteile und
der Service werden vom Hersteller sichergestellt:

VARES Mnichoviceass., Prazska 539, 251 64 Mnichovice, Tschechische Republik

E-Mail: info@vares.cz

Web: www.vares.cz

Tel: +420 323 640 607, +420 323 631 333

Fax: +420 323 640 466

15 Garantie und Garantiebedingungen

Der Lieferant gewahrt eine Garantiefrist auf die Funktionsfahigkeit der Maschine, welche der Gegenstand
der Lieferung war, in der durch den Kaufvertrag festgelegten Zeit, unter der Voraussetzung, dass die Ma-
schine im Einschichtbetrieb arbeitet.
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Die Garantie bezieht sich auf alle Fehler und Stidrungen, welche infolge eines Materialfehlers entstehen.

Die Gewahrung der Garantie ist durch die Einhaltung der Bedienungsanleitung, die Durchfiihrung der grund-
legenden Wartung, ohne egal welche Eingriffe in die Konstruktion des Produktes bedingt. Die Fehler an
dem Produkt hat der Abnehmer innerhalb der Garantiefrist nicht zu beseitigen, er hat diese dem Lieferan-
ten mitzuteilen, mit dem er die Art ihrer Beseitigung zu besprechen hat.

Der VerschleiB bezieht sich nicht auf den natiirlichen VerschleiB der Teile und auf die durch mechanische
Beschadigung, durch unsachgemaRe Installation oder Handhabung, durch das Eindringen von Fremdkirpern
in den Arbeitsmechanismus der Maschine oder durch Naturkatastrophen entstandenen Fehler.

Der Lieferant haftet nicht fiir die bei Reparaturen, Austauschen von Teilen u.d. entstandenen Schaden,
welche nach den in der Bedienungsanleitung angefiihrten Anweisungen und nach den Anforderungen der
allgemein giiltigen Sicherheitsvorschriften nicht vorgenommen wurden.

Garantiebedingungen siehe GARANTIESCHEIN auf der Seite 48 dieser Anleitung.
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ES PROHLASENI O SHODE

EC Declaration of conformity

Virobee:

Manufacturer:

Adresa:

Address:

ic:

Identification Number:

Jméno a adresa osoby povérené
sestavenim technické dokumentace:
Name and address of the person authorised to
compils the technical file:

Vyrobek (stroj) - typ:

Product (Machine) -Type:

Vyrobni éisle:

Serial number:

Popis:

Description:

Prohlaujeme, Ze strojni zafizeni
sphiuje viechna prisluina ustanoveni

uvedenych smérnic (NV):

We declare that the machinery fulfils all the
I - iomed Divact

(Government provisions)

Harmonizované technické normy a
technické normy pouzité k posouzeni
shody

The har ized technical siandard
and the technical standards applied to
the conformity assessment:

Posledni dvojéisli roku v némz byl
vyrobek opatien oznacenim CE:
Last double issue of the year when the
product was CE marked:

Posouzeni shody provedla
akreditovani laborator:

The conformity assessment carried out by
the accredited laboratory:

VARES Mmnichovice a. s..
Prazska 539, 25164 Mnichovice, CZECH REPUBLIC

00662437

VARES Mnichovice a. s., Prazska 539, 25164 Mnichovice,
CZECH REPUBLIC

Drti¢ ovoce typ Fruit SHARK / Fruit SHARK Megalodon
! Fruit crusher type SHARK Fruit / SHARK Fruit Megalodon

Drtice ovoce ]sou urteny pro drceni ovoce prred jeho dalslm Zprac napf. mo$

Drtice jsou svoji k ap ¥ urfeny zej pro ife. /

Fruit crushers are mtsnded'ﬁr mnshmg of fruit before its further processing, e.g. cider. Crushers are
through their construction and parameters designed primarily for gardeners.

Zakladni technickeé udaje / Basic technical data

Typ / type: DZO 11N; DZO 11N MEGA
Napajeci napéti / nominal voltage: 1/N/PE AC 230V, 50 Hz
Vykon / power oufput: 1.1 Ew

Otaky rotoru / rofor speed: 2 800 min™

Stupefi ochrany / degree of protection:  IP 55

Rozméry stroje (dxvxs) / dimensions (behoow): 680 x735x545 mm / 680x1146x545 mm

Hmotnost / mass: 26-3T7kg

Max. primér d éh terial / mx. di of ground material: 90 az 100 mm
Strojni zafizeni NV & 176/2008 Sb.

Machinery Directive 2006/42EC

Elektrické zafizeni nizkého napéti NV £. 17/2003 Sb.

Low Voltage Drmmw 2006/95EC

Elek a ibilita NV &. 616/2006 Sb.

E]ecfmmagmbc Cmnpaﬂbibry Directive 2004/108EC

CSN EN ISO 12100-2, CSN EN 1050, CSN EN 610291 ed. 3 +/A11+/Opr.1,
CSN EN 13683+A2, CSN EN 13478+A1, CSN EN 1672-2+A1,
CSN EN 61000- 6-1 ed. 2:2007, CSN EN 61000-6-3 ed. 2:2007.

Stitni zimSebna zemédélskych, lesnickych a potravinafskych strojii, a. s., Tfanovského
622/11, 163 04 Praha 6 - Repy, CR.

The Government Testing Laboratory of Agricultural, Food Industry and Forestry Machines, Joint-stock
company

- Zavéreéna zprava €. 33 727

- The final report No. 33 727

Pornémka:  Veskeré piedpisy byly pouZity ve znéni jejich zmén a dopliiki platnyjch v dobé vydini tohoto prohliSeni bez jejich citovini.
Note: All regulations were applied in wording of later amendments and modifications valid at the time of this declaration issue without any citation of them.

Misto a datnm vydani: V Maichovicich, 1. 11. 2020

Flace and date of issue:

Jméno: Karel Vodenka ml.
Name:

Funkce: pfedseda piedstavenstva a.s.
Grade:

Osoba zmocnéna k podpisu za vyrobee:
Signed by Hlepermmbﬂaﬂadmimﬂwmofpr\cdm:
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Anlage Nr. 1 Garantieschein

Der Garantieschein gehirt zum verkauften Produkt vom entsprechenden Typ und von der entsprechenden Her-
stellungsnummer als ein Teil seines Zubehérs. Es ist nitig, ihn bei jeder Reklamation vorzulegen. Unter Voraus-
setzung der Einhaltung der Garantiebedingungen in der Bedienungsanleitung gewadhren wir dem Benutzer die
bGarantiezeit

24 Monate nach dem Tage des Verkaufes.

Die Garantie bezieht sich auf alle Produkte im HOBBY*-Einsatz, bei denen nachweisliche Material-
und Herstellungsmange! auftreten.

Von der Garantie ausgeschlossen sind Schaden die z. B. auf Naturkatastrophen, ungeniigende Betriebsbedingun-
gen, Beschadigung beim Transport oder bei der Handhabung, Missachtung der Bedienungsanleitung usw. zuriick-
zufiihren sind. Der Garantieanspruch erlischt ebenfalls in dem Falle des nicht autorisierten Eingriffes in die Einrich-
tung durch den Besitzer oder eine andere Person [Organisation). Die Garantie bezieht sich nicht auf den iiblichen
Verschlei der Teile, auf Unfalle und Mangel, welche durch den unvorsichtigen oder unrichtigen Umgang verursacht
werden. Der Benutzer ist verpflichtet, den ordnungsgemaBen Gebrauch und die in der Bedienungsanleitung ange-
fiihrten Hinweise zu beriicksichtigen und er darf die Anzeichen von eventuellen Stirungen nicht vernachlassigen.
Bei der Einhaltung der Garantiebedingungen und nach der Vorlage des Kaufbeleges und des richtig ausgefiillten
Garantiescheines, wird der Lieferant kostenlos alle Fehler [Stdrungen), welche durch Herstellungsfehler oder
durch mangelhaftes Material verursacht werden, so beseitigen, dass das Produkt ordentlich benutzt werden kann.
Die Beurteilung und eventuelle Beseitigung der Fehler innerhalb der Garantiefrist wird vom Hersteller VARES
Mnichovice a.s. am Ort seiner Betriebsstdtte vorgenommen.

Der Verkdufer ist verpflichtet, diesen Garantieschein ordentlich und vollsténdig auszufiillen. Der unvolisténdige
oder unberechtigt gednderte Garantieschein ist ungiiltig. Die Garantiezeit verlangert sich um die Zeit, in der
das Produkt in der Garantiereparatur war. Wir empfehlen Ihnen, zusammen mit dem Garantieschein und dem
Kaufbeleg auch die Dokumente iiber die Durchfiihrung der Reparatur aufzubewahren. Sollte bei der Reparatur
festgestellt werden, dass sich auf den geltend gemachten Fehler die angefiihrten Garantiebedingungen nicht
beziehen, hat der Kunde die mit seiner Beseitigung verbundenen Kosten zu bezahlen.

* Unter dem HOBBY-Einsatz der Maschine versteht man die nichtkommerzielle Nutzung der Maschine auf dem
Grundstiick der physischen Person, welche im Zusammenhang mit dem Wohnen oder Verbringen der Freizeit
ausgenukzt wird.

Name und Typ des Produktes: Obsthdcksler SHARK Fruit, .. ... ... ... ... ... ... . ... ... ... ... ...

Produktionsnummer: ....................... Verkaufsdatum: ... ... ... ... .. ... ... ......

Kunde: Vor- und Zuname:
(Firma, IO-NL ). . o

AOTBSSE: . ..

Handler (Stempel, Unterschrift): . ... .. ... .
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Anlage Nr. 2 - Zeichnung Shark Fruit
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Anlage Nr. 3 Zeichnung

| sanleitung
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