Sauerkrauttopf 100 Liter

Artikel-Nr.: 810Cask100
EAN: 3830010980163

Marke: Fischer Kellereitechnik
Datenstand: 22.08.2025

Fischer Sauerkraut-Topf: Garfass fur Sauerkraut /Choucroute,
Sauerteig-Bottich, Kimchi Gemuse Fermentations-Fass,ungefarbt
weil, reines lebensmittelechtes PE, 100 Liter, mit hermetischem
Wasserrand (Garglocke), 100l entsprechen ca. 60-70kg frischem
Kraut. Fermentations-Fass / Garfass mit Wasserrand: der Deckel
des Fasses arbeitet wie eine Garglocke bzw. ein Garspund -
durch den mit Wasser geflillten Rand kann keine Luft eindringen,
Gargase wie CO2 kdénnen aber entweichen!

Neben der guten Bestandigkeit gegen Sauren, Laugen und
Alkohol zeichnet sich Polyethylen (PE) durch
Temperaturbestandigkeit von -40°C bis ca. +60°C aus (erweicht
bei iber 80°C).

v lebensmittelechtes Polyethylen (PE) ungefarbt

v geeignet fir Sauerkaut / Kimchi u.a.

v geeignet fir Sauerteig und lange Teiflihrungen

v geeignet fir Maische

= Lieferumfang: 1x Fermentationsfass, inkl. Innen und AuRendeckel
= Gewicht: 10,00 kg
= Packmale: 42,00 x 42,00 x 75,00 cm

Merkmale

Besonderheiten: Lebensmittelecht
Fass GroRe (Kategorie) *: Fasser ca 100 |

FISCHER-LAHR

Preis: Tagespreis auf www.fischer-
lahr.de oder Verkaufer anfragen!

Lieferung: DHL

Fass Material / Fass Form: Kunststofffass fiir Lebensmittel, Fass mit Deckel (offen)

Fass-Art: Mischbehalter, Fermentations-Topf/ Sauerkrautfass
Geeignet: flr Maische, fir Teig

Material: PE-Kunststoff

Zur Herstellung von: Sauerkraut / Kimchi

Mehr Infos, passendes Zubehor und tagesaktuelle Preise unter
= www.fischer-lahr.de/index.php?a=4311
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